
Acanthe Paysage valorise vos terrasses et
jardins en espace comestible.



Contactez nous pour mettre en place vos productions de fruitiers, potagers, herbes
aromatiques…pour une vie sans pépins!

Parce que l’écologie et le bien manger sont des notions importantes à vos yeux, vous
souhaitez aussi cultiver vos propres fruits et légumes à Paris.

Mais comment faire pour intégrer des plantations comestibles sans déséquilibrer
l’harmonie de votre extérieur et jardin?

Rassurez-vous, avec quelques bons conseils, vous saurez vite comment faire de votre
extérieur un endroit qui ravira autant vos yeux que vos papilles!

Créez un jardin qui nourrit
le corps et l’âme!



Alors ensemble passons à la tendance Foodscaping, ou comment intégrer des plantes
comestibles au milieu des plantes décoratives. Ce principe de jardinage est eco responsable et

proche de la permaculture. Le principe est de valoriser une agriculture urbaine durable,
respectant à la fois l’homme et les écosystèmes existants.

Valeurs écologiques, alimentation plus saine 100% BIO, intérêt economique…
Pour un jardin aussi bon que beau!!

L’idée est de mélanger les cultures afin de conserver un aspect naturel, tout en mettant en
avant la beauté des végétaux comestibles.

 La tendance Foodscaping



Acanthe Paysage, cultive, produit, transforme et vous partage ses produits.
Mathieu Lemonnier et son équipe de paysagistes sont à votre écoute pour

donner vie à vos idées.
Venez découvrir, le verger, les produits et le savoir vert de Acanthe Paysage

au cœur du vexin Français dans les Yvelines. Un moment paisible 
gîte et table  d’hôtes vous attendent.

Pour les passionnés du beau et du
bon, cultivons vos envies !



Retrouvez nous chez Frédéric Lopez Fr2, un
dimanche à la campagne.


